
엄지푸드제조공정도

액상원료1
(고과당)

액상원료2
(우유,액란)

원재료1
(깐마)

원재료2
(sp)

분말원료2
(썬믹스E, 혼합탈지분유,

s-1170, 베이킹파우더, 구아검)

용수
액상원료3

(크림, 연유)
액상원료4

(향료)
액상원료5

(연유스프레드)

입고 입고 입고 입고 입고 입고 입고 입고

냉장보관 *보관조건
:  3~5°C 실온보관

냉장보관 실온보관

계량 계량 계량 계량 계량 계량 계량

블랜딩 * 1분

* 6분

* 175~185°C / 3분

* 4분

혼합 * 20°C 이하 / 8분

금속검출 외포장 냉장보관 출하

한계기준 금속성이물불검출

Fe Fe 2.0 Φ

Sus SUS 3.0 Φ

감도 3 *보관온도
: 3~5°C

*출고온도
: 10°C 이하

결

재

작성자 현장일치
확인자

월 일 월 일

실온보관
냉장보관

계량

혼합/반죽

굽기공정

냉각

크림토출

크림 2토출

각인공정

접합

UV살균

내포장

계량


